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Sehr geehrte Apamén und Herren vielen Dank furIhren Besuch
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Folgend steht]hnen unsere Spezsekarte zurAnszCht bereit.

| Wzr bzeten Ihnen ltalzemzsche Spezsen und Getranke aus verschzedenen Regionen,
rzézch orzgmalen Rezepten um& mztstets frzschen Zutaten. Wenn Sie neben den hier

? amgebotenen ‘Spezsen und Getranken noch mdzvzduelle Wunsche haben,

\ stehen Wzr]hnen gqm zur Verfugung.

Herzlzch Wzl(kommen im

RiStorante Plzzerla Paradzso
Lelpllge Chaussee 57a+39120 Magdeburg
| i 1els ( 0391) 62278 83 (0151) 432 553 88
i | Pk (0391) 621 49 49
Montag Freztag 11.00- 14. 30 Uhr &17.00 - 22 OO Uhr
| Sa)'m,stag, Sonntag &Felertage 11.00 - 22 00 Uhr
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